
Mutfak ve Yemek Salonu

Başla

Yıllık malzeme
ihtiyaçlarının
belirlenmesi

Her pazartesi
malzeme istek fişinin

doldurulması

 İlgili personel
tarafından

malzemelerin teslim
alınması ve depolara

yerleştirilmesi

Aşçıların sabah
kahvaltısı, öğle
yemeği ve ikindi

kahvaltısı menülerini
hazırlanması 

Sabah kahvaltısı
servis edilimesi ve

bulaşıkların
yıkanması

Öğle yemeği servis
edilmesi ve
bulaşıkların

yıkanmasıve yemek
numunelerinin

alınması

İkindi kahvaltısı servis
edilmesi, bulaşıkların
yıkanması ve çöplerin

atılması

Ertesi gün
hazırlıklarının

yapılması

Mutfağın toplanması

Bitiş

Depo

İstek Fişinin imzalı
şekilde depoya teslim

edilmesi 

Her salı diyetisyen ve
memurlar tarafından
gelen malzemelerin

teslim alınması

Teslim alınan
malzemelerin taşınır

işlem fişlerinin 
 alınarak arşivlenmesi

Diyetisyen 

Diyetisyen kontrolü ile
yıllık ihtiyaçların talep

edilmesi

Satın Alma Birimi

Satın Alma Biriminin
ihale sürecinin
tamamlanması
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